
 

 

 
 

 

 

  

 
 
 

 

CENA GALA FIN DE AÑO 31 DE DICIEMBRE DEL 2024 
 

Copa de Bienvenida 
**** 

Plato Central: 
Jamón Ibérico de Bellota  

Tartar de Aguacate con Gambas de Huelva 

**** 
 Lomo de Rodaballo en Salsa de Puerros con Timbal de Calabacín y Pimiento del 

Piquillo Gratinado en Parmigiano Reggiano 

**** 
                      Sorbete de Mango de la Axarquía 

 

**** 
Milhoja de Solomillo de Ternera de Nacional con Manzana y Foie acompañado de 

Cilindro de Patatas con Verduritas  
**** 

Cremoso de Chocolate con Toque de Baileys  
 

Uvas de la Suerte y Cotillón 
 
 

Vino Blanco Ramón Bilbao Verdejo, Vino Frizzante Yllera 5.5, Vino Tinto 
Crianza Rioja Ramón Bilbao Edición Limitada, Moscatel  Espumoso Reymos, 

Cerveza, Refrescos y Café 
 

Menú Infantil (Hasta 12 años) 
Filete de pollo empanado, Croquetas, Mini pizza, Patatas  

Tarta de Tres chocolates. 
 
 
 
 



 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tarifas  
Cena de Gala con cotillón y dos combinados……………… 155 € por persona 
Suplemento de Mesa imperial ……………………………...10 € por persona 
Suplemento mesa individual (a partir de 6 comensales sin coste).5 € por persona 
Cena de Gala con Cotillón, 2 combinados y alojamiento en Habitación 
Doble…………………………………………..……….215 € por persona 
Cena de Gala con Cotillón, 2 combinados y alojamiento en Habitación Triple o 
Cuádruple……..………………………….…………….210 € por persona 
Cena de Gala con Cotillón, 2 combinados, alojamiento en Habitación Doble y 
almuerzo en Año Nuevo con Bebidas Incluidas……………245 € por persona 
Cena de Gala con Cotillón, 2 combinados, alojamiento en Habitación Triple o 
Cuádruple y almuerzo en Año Nuevo con Bebidas Incluidas..240 € por persona 
Suplemento por Habitación Individual………………..........60 € por persona 
Menú infantil……………………………………………50 € por persona 
Menú Infantil con Alojamiento en Supletoria……………....90 € por persona 
Menú Infantil con Alojamiento en supletoria y almuerzo …110 € por persona 
Entrada Fiesta Fin de año con tres combinados y cotillón…. 65 € por persona 
Entrada Fiesta Fin de año hasta 18 años con 3 refrescos……..35 € por persona 
Habitación Doble (solo alojamiento) ....................................150 € por habitación 
Suplemento de Junior suite ………………………….....130 € por habitación 
Suplemento de Suite Principal……………………….....205 € por habitación 

 
Precio Combinados: 8  €   Licores sin: 4 €   Refrescos: 3 € 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
Condiciones 

 Degustación de Vinos a las 20:15 e inicio de la cena de gala a las 20:30 

 Actuación de Musico en Directo durante la cena y Dj hasta el horario permitido por 
el gobierno con un máximo de las 5:00 de la madrugada. 

 Recena compuesta de Surtido de Medias Noches de Ibéricos, Caldo de Puchero, 
Mini Repostería y Chocolate con Churros Artesanos  

 Servicio de Parking Gratuito 

 El paquete con alojamiento, no incluye desayuno. 

 El menú podría verse afectado en función de la situación del mercado. 

 La confirmación de la reserva, se realizará una vez realizado el 50% del importe 
total a pagar, debiendo abonar la cantidad restante antes del 15 de diciembre 

 Información en 952 41 02 03 o info@hotelcortijochico.com  
 
 

Promoción: 
 

Para reservas realizadas y abonadas antes del 3 de noviembre, los precios 
del menú de adulto tienen un descuento de 3 euros por persona. 
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CENA VEGETARIANO FIN DE AÑO 31 DE DICIEMBRE DEL 2024 
 

Copa de Bienvenida 
**** 

Plato Central: 
Tablas de Queso con Confitura de Uva 

**** 
Vichyssoise con Manzana 

 

**** 
                        Sorbete de Mango 

 

**** 
Cous Cous con Verduritas Pasas y Piñones 

 
**** 

Cremoso de Chocolate con Toque de Baileys  
 

Uvas de la Suerte y Cotillón 
 
 

Vino Blanco Verdejo Jose Pariente, Vino Tinto Crianza Rioja Ramón Bilbao 
Edición Limitada, Moscatel  Espumoso Reymos, Cerveza, Refrescos y Café 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

Menú Año Nuevo Pensión Completa 
 

Primer Plato a elegir: 

Ensalada de Queso de Cabra con Carne de Membrillo y Jamón Ibérico  
O 

Crema de Rape con Marisco 
 

***** 

Segundo Plato a elegir: 
 

Presa Ibérica de Bellota Con Coulis de Frutos Rojos y Patatas Panaderas 
O  

Brocheta de Rosada con Langostinos en Salsa de Jengibre y Lima 
***** 

 

Cocktail de Fruta 
O 

Tarta de Queso con Chocolate  
 

Vino Tinto Blanco Folklore, Vino Tinto Crianza Viña Eguia, Cerveza , Refrescos 
y Café 

 
  

MENÚ INFANTIL 
 Macarrones a la Bolognesa 

 Copa de Helado 

 Zumos y Refrescos         

 


